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Heladcén es la solucion mas vendida en toda Espana
Mas de dos décadas de evolucion tecnoldgica, adaptacion normativay compromiso
diario con los artesanos heladeros que confian en nosotros dentro y fuera del pais.

Un Referente de Calidad unico en el sector y nuestra mayor distincion...

el servicio

Una solucion profesional de éxito, en constante evolucidn frente a los requisitos legales

Un equipo técnico cualificado, siempre disponible para acompanar a nuestros clientes

S

Heladcon, una empresa moderna

Los productos Heladcoén, Heladfx y Heladcdn Facturacién son propiedad de CRS, una empresa modernay en constante
evolucion, guiada por una filosofia de trabajo y servicio alineada con las exigencias del mercado actualy el avance
continuo de las nuevas tecnologias.

Nuestro compromiso: ofrecer un servicio personalizado a cada cliente, asumiendo sus retos como propios en cualquier
area gue requiera nuestra atencidn, asesoramiento, soporte técnico o formacién especializada

Aprenda a Valorar su tiempo

Nuestras soluciones profesionales estan disefiadas para PYMEs y usuarios exigentes, con el objetivo de liberarles de
cualquier preocupacioén técnica derivada de la implantacién informatica.

Cuando el cliente lo desea, ofrecemos un proyecto llave en mano, donde todo queda resuelto desde el primer
momento. Usted solo se ocupa de lo esencial: su negocio.

Vamos a ponerlo todo en su sitio... y empezar a avanzar.
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Desde 2003, tomamos nota de sus necesidades

CRS se encarga de todo: desde la primera toma de contacto, Auditoria, el estudio personalizado y el asesoramiento
técnico, hasta la instalacion, implantaciéon y mantenimiento informatico posterior.

Confie la informatica a profesionales. Empiece a valorar su tiempo y despreocupese de lo demaés: nosotros nos
encargamos.

Desde 2003, ofrecemos soluciones verticales a nivel nacional para profesionales de heladerias y artesanos heladeros,
en sectores que hasta entonces no contaban con ellas.

Asi nace nuestro producto estrella: HELADCON, una herramienta imprescindible para el sector artesano y profesional de
la heladeria, sea cual sea el tamafo de su infraestructura.

Sobresaliente reconocimiento en las Inspecciones Sanitarias

En los ultimos afos, Heladcdn ha recibido un reconocimiento excepcional en las Inspecciones Sanitarias realizadas con
nuestra aplicacion. Ha sido valorado como una herramienta imprescindible y de gran utilidad para la gestién de todos los
registros exigidos por la normativa vigente.

La facilidad con la que se afronta una inspeccion, junto a la capacidad de Heladcdn para generar en segundos toda la
informacion requerida —con detalle, claridad y sin esfuerzo— han sido clave en este éxito.

Enhorabuena a nuestros clientes. Este logro es de todos.

Heladcon

Dentro de nuestra trilogia, HELADCON es el programa principal. Su envergadura de gestion lo convierte en una
herramienta esencial, estructurada en dos dreas fundamentales: Gestion Integral del Obrador e Inspecciones
Sanitarias.

El circuito de produccidony ventas finaliza justo en el Albaran de salida de mercancia, respetando la operativa de
muchos heladeros que suministran a tiendas propias sin necesidad de facturacién externa.

De esta forma, no obligamos a contratar médulos de facturacion innecesarios. Asi cada cliente paga solo por lo que
realmente necesita.
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Ventajas y Beneficios al Implantar Heladcén

Con HELADCON, el profesional heladero gana en cuatro pilares esenciales para su negocio:

Tiempo

Agilidad en los procesos inevitables

Controlriguroso y sencillo de dichos procesos

Gestion automatizada de la trazabilidad de toda la produccion

O O O O

Olvidese del papeleo engorroso y de la dificultad para localizar informes, estadisticas, suministros o listados fiables de
autocontrol, higiene y limpieza. Con un solo clic, tendra acceso inmediato a toda la informacidn necesaria, presentada
con detalle, claridad y elegancia.

No solo por el controlinterno, el ahorro de tiempo, la logistica optimizada o el seguimiento de stocky produccion...

HELADCON es la herramienta mas potente del sector, especialmente disefiada para afrontar con solvencia cualquier
inspeccioén sanitaria, ofreciendo en segundos todos los informes que puedan ser requeridos.

Ahorre en espacio, en tiempo de almacenamiento y en recuperacion de datos.

Facil, Rapido y Sencillo de manejar

La facilidad de uso es nuestra premisa fundamental en cada reunién de desarrollo. Aun asi, usted cuenta en todo
momento con un técnico de Heladcdén, siempre disponible y dispuesto a ayudarle.

El programa no es dificil. Lo que si es complejo —por su propia naturaleza— es la gestion de un obrador de heladeria. Y
precisamente por eso, Heladcon esta disefiado para afrontar esa complejidad con agilidad, claridad e intuicion.

Nuestro objetivo es facilitar la labor diaria de los profesionales heladeros, reduciendo al minimo el tiempo invertido en
procesos técnicos.

Heladcdn no supone una carga: es una herramienta fiable, rdpida y disefiada para que todos los informes y registros
estén siempre disponibles con un solo clic.

En lo que respecta a la trazabilidad, no hay motivo para preocuparse. Heladcén se encarga de todo, permitiendo que el
tiempo del artesano se dedique a lo que realmente importa: su oficio.

Los controles exigidos por la normativa no interfieren en la labor profesional, gracias al excelente control informatico que
ofrece nuestra solucion.
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Unos Menus donde lo tendra todo a mano

Hemos querido que el Menu principal de Heladcon Profesional Advanced 2026, sea una revoluciéon en cuando a sencillez, claridad y
blsqueda, contando con un Carrusel que de derecha a izquierda nos permite navegar por todas las pantallas del programa. Este punto esta
perfectamente estudiado pues Heladcon cuenta con mas de 135 pantallas distintas, lo cual es algo poco habitual en cualquier programa.

abado 4 de octubre ‘-a L@ lE‘

Usuario de Entrada

eladcédn’

orofesional zdvanced el dia a dia en mi obrador. recetas y elaboraciones

Tu Heladcén M\S Recetas
HELADERIA Heladcsn
ADMINISTRADOR
Deseo cambiar de Usuario
|Q Quiero Crear una Alarma
= 5= = Envianos una Sugerenda

Viamos a Cenfigurar Tu Heladcon Recetas de las Bases que yo elaboro Recetas de Mis Productos Elaborados Recetas de Taras y Productos Combinados Te damos Asistenda Remota

ﬁ Datos de Mi Empresa
© Configura Tu Heladcon
;Céme actlan Mis Albaranes?

4 Configura Tu Cliente SMTP

& Configura y Disefia Tus Etiquetas

stra
w iQuiero ver |a Tienda Heladcon!

A 1is Notas de Recordatorio

N SAvisaral
3 Servicio
Wl ZTécnico de la
3 Pasteurizadoral

N B Jueves alas
. ES 30 reunién
M = con los
3 Comerciales.

Formas de Elaboracion

2 82 & ¥

Realizar Pasteurizacidn Elabarar Helado Fabricar Semi-Elaborados Hacer Base de Horchata

Stock de nuestras Cubetas. Algunas utilidades

& X & 3¢

Control del Stock Gestidn de Cubetas Simular Necesidades de Calculo del Qverrun de
de Mis Cubetas retiradas manualmente Elaboracidn una Produccidn

&)

Tartas y Combinados

&

&

L

Clasificacién de
los Helados

Afio de Partida momentaneo

Panel de Control

Ingredientes Caducados

Ingredientes Bajo Minimos.

Ingredientes Duplicados

3
(]
Ing. Préximos a Caducar 4
o
Lotes Ingredientes Duplicados 0

Productos Bajo Minimos

™ Emores Criticos encontrados
Envases o Cubstas Vol =0 (]
Cubetas Guardadas Und = 0 0
Comprar Realizadas Und = 0 0

Motificaciones Activas

8

Mend Principal de Heladcdén. Mend Mi Obrador

Lo tendra todo absolutamente a mano, pues estan bien definidos e independizados los distintos menus para acceder a

las opciones del programa.

No era facil congregar tal cantidad de mdédulos y gestiones y una Unica pantalla, pero se ha conseguido una interfaz

totalmente comoda, simple, organizada y muy operativa.
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Tu Heladcén
HELADERIA Heladcén
B92448422

icencia: 53EA4Z4403
Forma de Tributacién: IVA
Ti Preci

xLit

Wamos a Configurar Tu Heladcén

#h Dstos de Mi Empresa

O Configura Tu Heladcén

o actian Mis Albaranes?
] Configura Tu Cliente SMTP
) Configura y Disefia Tus Ftiquetas

s de Usuario y Responsables

on nuestra SQL

"W Cuiers verla Tienda Heladcon!
'&_E Mis Notas de Recordaterio...
\ 1 javisar al

ervicio
écnico de la
1 Pasteurizadora!

Comerciales.
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Ingredientes y Articulos

et
Marcas de Ingredientes

archivador de heladcon

mi Usuario de Entt.?da

ADMINISTRADOR

Deseo cambiar de Usuario
- Quiero Crear una Alarma
% I Envianos una Sugerencia

Cubetas y Envases

=

Camaras y Almacenes

g

Productos que elaboro Te damos Asistencia Remota

Afio de Partida momentaneo

&

Laboratorios de Andlisis

Material de Cesidn Agenda de Teléfonos

Panel de Contral

ingredientes Caducados

Ingredientes Bajo Minimos

-w Ingredientes Duplicados

e Lotes Ingredientes Duplicados
Entrada de Mercancias

3
0
Ing. Préximos & Caducar 4
0
o

Productos Bajo Minimos 5

/% Errores Criticos encontrados
Envases o Cubetas Vol =0 ]
Cubetas Guardadas Und = 0 0
gestion de inventario y mermas

Comprar Realizadas Und = 0 0

[

Gestidn de
WMermas

Al

Dar de Bajaen
concepto de Merma

ey il
L1
F %
Regularizacién Gestidn Movimientos
de Inventario de Inventario

En todo momento, un solo clic, y podemos optar a Pantalla despejada o Pantalla con Ayuda al Usuario. Usted decide.
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Hoy
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profesional advan

Tu Heladcdn
HELADERIA Heladzsn
B92448422
S3EA4Z4403

Vamos a Configurar Tu Heladcdn

iy Datos de Mi Empresa

O Configura Tu Heladcon

11 ;Cémo actisn Mis Albaranes?

Configura Tu Cliente SMTP

@ Configurs y Disefia Tus Etiguetas
78 Acc
Te ayudamos

"W Quierc ver la Tiends Heladesn!
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on nuestra SOL

is Notas de Recordatoric.
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Pasteurizadora!
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Articules

Totalmente opdi
puede crear Marca
a ingredientes al comprar

Ingredientes y Articulos
Esta es su relacion tanto de

(desechables, limpiezz, etc)

L}
Marcas de Ingredientes

Este es el Centro Neuralgico de Heladedn. La Central de Compras,
primas y articulos que va recepcionandc di 3 dia. Cantidades, Nme

Usuario de Entrada

mi archivador de heladcdn

Mi Archivador de Heladcon es la Precarga de to us Datos, |a alimentadion de las

de empezar s trabajar. Debe de personalizar sus Ingredientes, asociar Marcas

s Sabores de sus Helades, es decir los Productos que usted va a elaborar, las Cubetas y Enva:
utilizo, Camaras, Neveras, Almacenes...etc

g ®

Productos que elaboro Cubetas y Envases
bores gue usted elabore Relacién de las Cubetas, Envases,
e alta agul. Le cualguier formato de
o hage en maydsculas almacenamiento gue usted utilice

&,

Laboratorios de Andlisis

ADMINISTRADOR
Deseo cambiar de Usuario

Quiero Crear una Alarma
Envianos una Sugerenda

Cémaras y Almacenes

Indique a Helad!

Camaras, Neveras y lugares
de almacenamiento

Te damos Asistencia Remota

1o de Afiio de Partida momentaneo

Agenda de Teléfonos Panel de Control
Una Agenda de propgsite
general para todo aquello que
ne tiene cabida en Heladcdn

Es importante que de el

Solo para Di
ceden exj
Clientes.

nal. 5i desea
¢ asodiarlas

Ingredientes Caducados

Ingredientes Bajo Minimos.

3
0
Ing. Préximos a Caducar 4
Ingredientes Duplicados 0
Lotes Ingredientes Duplicados 0
Entrada de Mercancias

|a Entrada de Mercancias. Aqui dara de alta todas su compras, materias
< de Lote, Fechas de Consumoc Preferente y Preci
nta 2 guste trabajando

Productos Bajo Minimos 5

/% Errores Criticos encontrados

establecidos, hara que Heladcon s
Envases o Cubetas Vol = 0 0

Cubetas Guardadas Und = 0 0

gestion de inventario y mermas Comprar Realizadss Und =0 0
Aqui debe de gestionar las Regularizzciones de Inventaric una parte, y las Mermas preducidas a. Cualquiera de las opciones
guarda el Historial completa de la Gestion de bajas tanto por regulariza: r merma Motfiaciones Blivas
2 il e
iby S
H o7, Al ®)
Regularizacidn Gestidn Movimientos Dar de Bajaen Gestién de
de Inventario de Inventario concepto de Merma Mermas

Menu Mi Archivador de Heladcén, pantallas despejada (superior) o con ayuda al usuario (inferior)
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Hoy es sabado 4 de octubre ﬂ

eladcon’

) . e Usuario de Entrada
profesional advanced administracion y ventas =
desde 200 S A |
Tu Heladcsn 1:17:29 (hAl
HELADERIA Heladesn e ]
Bo2448422
Licencin: SIEALZA403 ADMINISTRADOR
Forma de Tributacién: VA Hlesen camtiar de | sliario
nta: Precic x Litro Quiero Crear una Alarma
e% Ju_ | ole r
LD-.E "’."\' o= | Envianos una Sugerendia
Vamos a Configurar Tu Heladcon %A Fichero de Relacidn de Mis Alta y Gestién Pedidos de Emisidn de Gestidn Facturas Wincular Alb. de Te damos Asistendia Remota
| Mis Clientes Proveedores de Mis Tarifas Clientes Albaranes de Compra Compra a su Factura
fh Dtos e Mi Empresa Afio de Partida momentaneo
O Configura Tu Heladcon 3
o act(an Mis Albaranes?
24 Configura Tu Cliente SMTP
& Configuray Disefo Tus Etiquetas Consulta de Listados e Informes Panel de Control
J72) Accesos de Usuario y Responsables — Ingredientes Caducados 3
on nuestra SOL i i i/'ii B Ingredientes Bajo Minimos. 0
s i i -y o Ing. Proximos a Caducar 4
.w iQuiero ver la Tienda Heladcon! Impresidn de Informes Consulta e Impresidn de Estadisticas de Informe de Albaranes Ingredientes Duplicados 0
para el Heladero Produccidn al Exterior Ventas y Consumos por Destinatario L =
Lotes Ingredientes Duplicados 0
Mis Netas de Recerdaterio.
Productos Bajo Minimos 5
“ TiAvisar al /% Emores Criticos encontrados
'3 Servicio
| ] 3 Técnico de la Envases o Cubetas Vol = 0 o
 Faspirtzadorsl Algunas herramientas avanzadas Cubstas Guardadas Und =0 0
= Comprar Realizadas Und = 0 0

\ SElJuevesalas
< 8:30 reunion

@ = con los

3 Comerciales.

Metificaciones Activas

. ’
Listados Personalizados Mi Arcén de Documentos Cddigos de Barras Personales

Menu Administracion y Ventas. El centro neuralgico administrativo de nuestra gestion.

l - Hoy es sabado 4 de cctubre E :E lE‘
eladcon

profesional advanced afrontemos con éxitolas inspecciones sanitarias Leizrode Enfiata

2 ; T ; 4440-C7
AEElaacoh Registro de Controles Periodicos mas comunes 19:57 Il
HELADERIA Heladcdn R z s ; X . . { |
sl En Heladesn estamos muy pendiente de las demandas téenica sanitaras por toda Espaia. No escatimamos medios para poder ofrecarle al dia

E;EMZMQE todas las soluciones que van surgiendc. Va renovando y actualizando este importante mddulc para su seguridad y la de su obrador ADMINISTRADOR
Forma de Tributacion: VA A .t B D camtvat: e Ysiiang
Wenta: Pracic x Litro é@& @ ﬁi é - Quiero Crear una Alarma
+@>. L i :
Control de Temperaturas Mi Planing de Limpieza Registros de Limpieza Incidencias y Correcciones Contral del Claro Enviangs 1 SugeresKn
Vamos a Configurar Tu Heladcon L«*n Toma y Registro de las Antes de dar de alta los Base de Datos de tod: Ocasionalmente debe Tomay Registro del Te damos Asistencia Remota
‘ Datos de Mi Empresa temperaturas de todas Regi de Limpiezz, registrar las Incidenci Control del Clore del

nuestras cdmaras establezcz €l Planing limpiezz. Altz y Edicién Medidas Correctoras Aguz (libre o residual) Afio de Partida momentaneo

" L,
Q' Configura Tu Heladcon [La’ Actualizacion Controles de LimpiezaiTemperaturas

x'I ;Céme actlan Mis Albaranes?

54 confi - s . .
il CorfiguraTu Ciente SMTP trazabilidad generada otras opciones yregistros
Cenfigura y Disefiz Tus Etiquetas @ Trazabilidad de os Ingredientes Pusds registrar en ¢l sistema de forma muy facil las analiticas de sus Panel de Control
’fﬂ Accesos de Usuario y Responsables productos elaborados. Recuerde que una ma de Heladcdn es "no PR =
B T () Trazabilidad de los Productos Elaborados tener papeles por ning(n sitic” 2 :
Ingredientes Bajo Minimos 0
. R @ Trazabilidad de nuestras Pasteurizaciones % r o %) %07 Ing. Proximos a Caducar 4
.w iQuiers ver la Tienda Heladedn! Nor | Bngagll | JQJ Ingredientss Duplicados =
@ Analiticas de Elaborados  Vigilancia Preventiva y Verificacian de Materia TS .
Fe 5 B otes Ingredientes Duplicados
&5’ Mis Notas de Recerdatorio. Con esta opeidn conacerd todas s Bases y Productes y Control de Plagas ~ Mantenimiento Correctivo Prima de Mo Frio _
i Al T " Ak Al Productos Bajo Minimos 5
elaborados con un ingrediente/lote concretos, as

bles destinatarios. Albaran
ingrediente, Proveedor que se

onde se ha vendide
ministro, asi como

% 3 avisar al

3 Servicio

W recnico de e e et archivos personalizados ErvasssoCubstasVal-0 0

3 Pasteurizadoral

/i Emores Criticos encontrados

- . . (Los debe vincular en formato pdf en Configura Tu Heladcon) Cubetas Guardadas Und = 0 (]
: Afrontando una Inspeccién Sanitaria R = e
- & 0
\ . Mis Planes de Higiene Plan de Control Carnets Manipuladores
| Jueves a las

ificaciones Activas

. (personalizado) de Residuos de Alimentos.

@, = 8:30 reunion
< con los Informes para las Ir 185 Sanitaria:
3 Comerciales. ; . | (
= En esta pantalls dispone usted de tado la necesaric pars atender L \
3 nspecciones Técnico Sanitarias que se le presenten. Salvo 2 Plan de Mantenimiento y Calidad de las
H Trazabilidad que |a tiene en este mismo mend Instalaciones, Maquinaria y Utensilios

Nuestro Mend referente para afrontar con plenas garantias las Inspecciones Sanitarias
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| Informes Intermnos. Estadisticas

| Informes para el Heladero Introduzca Rango de Fechas para sus Informes

Vista Previa en las Impresiones

Consumos Mercancias Almacén / Camaras Produccion

[ * Sacar las cantidades
resumidas, es decir, en Bruto.
Esta opcion no incluye costes

Informes de Envases Producidos. Costes.

’u Listados de las Cubetas Producidas entre dos fechas

@ Listado de Produccién de Cubetas y Costes Detallados de Materia Prima y Materiales ™ iDe andE prOCEdE EI CGStE pDr En\faSE?

O Listado de Produccién de Cubetas y Costes Resumido de Materia Prima y Materiales
O Listado de Produccién de Cubetas de un producto concreto y Costes Detallados ~ En primer lugar, usted en Wi Archivador de Heladcon — Cubstas, Envases y Formatos ha determinado un Peso estimado

por Envase (sin importancia) asi como €l Welumen que si adquire mucha importancia.

D Listar solo este tipo de Envase: Por otra parte, usted ha registrado al dar de Alta los Envases en la Produccion &l Peso por Envase y Sabor, lo cual prevalece
| J sobre la Configuracién General y Heladcon siempre lo recordaré. Ese Sabor y Peso sera recordado hasta que varie.

Partiendo de estos Pardmetros, se calcula y se guarda el Coste por Cubeta o Envase, el Coste x Litro y el Coste Total del
IMaterial empleado, cuando usted las guarda en las cdmaras, de ahila importancia de tener siempre los datos correctos.

’.4 Informe de Cubetas (Stock y Agotadas) desde una fecha concreta

R » Entienda Ia importancia del valor correcte del VOLUMEN en las Fichas de Envases asi como el PESO al guardarios.
O Listado de Cubetas en Stock y Agotadas desde la Fecha de Elaboracion |04/10i2025 «

’...l Informes del Stock de Cubetas

(no precisan rango de fechas)

INFORMACION MUY IMPORTANTE
S e el Tendremos problemas en los Listados de Envases si:
[ Resumido (% ElVolumen se encuentra a CERO en sus Cubetas/Envases guardados

O Cubetas con Stock Inferiora---» |2 «| (o interfiere el Tipo de Envase Elegide) & Guardamos Cubstas/Envases con Unidades a cero
@ Hay guardadas Cubetas/Envases sin Codigo de Cubeta (anterior a 2024)

O Listado de Cubetas sin Stock (no interfiere el Tipo de Envase elegida)
@ Tenemos una Entrada de Mercancias con Kgrs/Unds/Ltrs = 0

o Dispone usted de mas listados de Cubetas en: Mis Recetas y mi Produccidn --> Control del Stock de mis Cubetas Aunque estdn controladas mediante cédigo, revise todas estas circunstancias en el Panel de Control

o Mientras no se indique lo contrario, todos los listados e informes estan comprendidos entre el rango de fechas introducido

Una de las pantallas mas productivas de Heladcon: Impresion de Informes para el Heladero. Mas de 30 informes distintos de estadisticas de
Consumos, Mercanias, Envases, Almacenes y Produccion

Stock en nuestras camaras

I =
Stock de Productos Elaborados ﬁ ﬁ( 0 » @ ¢ Recalculo de Unds Consultas Avanzadas
o5 o REAJUSTE AQU\' LOS ENVASES
Ordenar la Tabla y Q Lote :l Envases Envases Coste Peso Quitar Mantenim Baja B simidaits I
Ias Consultas por :I' QA 0 :l Libres  Agotados yEscandallo Fitros Envases Masiva g Prndumn| j|:| Todos
[] Orden descendente Unds. Gastadas 2
Unds. en Stock E Nevera] i [m RS
id Fecha  Producte Nro_de Lot Envase Céd.  Peso  Litros Almacenado en STOCK ¥ = Erwasel jD Todos
4 | 10/09/2025 CHOCOLATE BLANCO ELA3 1Lt 1 073 1|camara ne 1 1
5 Recalcular  Afiadir 1 Restar 1
5 | 10092025 CHOCOLATE BLANCO ELA3  [SLirs 4 a1 5|camara e 1 2 s el . @ agrupadas por sabores
: - = i
7 | 110812025 CHOCOLATE BLANCO ELAS  |5Lirs 4 415 5|Camara n® 1 T B g O agrupadas por neveras
; Unds. a Afiadir o Restar: |1 - En Pantalla  Imprimir © agrupados por envase
8 | 11/09/2025 MANZANA VERDE ELAG  SLirs. 4 21 5|Camara n® 1 2
9 | 110902025 AVELLANA ELA7  [SLirs. 4 43 5|Camara n° 1 3
10 | 12/08/2025 NATA (Fior di Panna) ELAB 5 Ltrs. 4 415 s[Camaranc 1 8 Traspasar Envases
12 | 130092025 VAINLLA ELATD  |1Ltr 1 1|Camara n° 1 42 Unidades a Traspasar - ﬁ Envases Disponibles
13 | 150902025 FRESA ELAM 1Lt 107 1|camara ne 1 40 Ly a1a Camara: Todas [] - :
14 | 15092025 MANGO SORBETE ELA1Z  |1Ltr 1 048 1|camara ne 1 2 l: NATA (Fior di Panna)
15 | 15/08/2025 CHOCOLATE BLANCO ELA13  |1Ltr 1 073 1|Cémara n° 1 27 Puede traspasar & Envases del Nro 8 E""’“Bil‘fe' 12"”3“2”25 '::[]"‘” “i :“‘E ELA8
; ; macenados en Camara
16 | 16092025  AVELLANA ELAT4 1Lt 1 045 1|camara n® 1 “® deLole ELAD uaedados e/ Canara
17 16/092025 NATA (Fior di Panna) ELA1S 5 Ltrs. 4 415 5|Camara n® 1 12
18 | 1B/09/2025 MANZANA VERDE ELATE  [SLtrs 4 21 5|Camara n° 1 5 @ Traspasar
19 | 250902025 TRUFA ELA17  [SLtrs. 4 3 5|Camara n® 1 7 Cotejar Lotes Mas Antiguos

=olo en la Cdmara de Origen

(1]
Retirada de Envases
con Codigo de Barras
:De que camara lo retira?

Camara n® 1 57

v

T

o)
ol <

Destino de Envases Retirados

Arrastre aquilos Envases que retire de su lugar de
almacenamiento. Automati ente se daran de baja.

Puede realizar Retiradas de Cubetas
mediante la etiqueta de Codigo de
Barras de Heladcon

Puede retirar indistintamente
CAJAS 6 UNDDADES

La Gestion de Nuestras Camaras es sencillamente perfecta
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Su Seguridad

En Heladcén tenemos un exhaustivo control de Accesos por Usuario, donde el Administrador del programa limitara las
acciones que cada uno puede llevar a cabo dentro del programa de forma que le asigne a cada uno de ellos los accesos
Unicamente necesarios.

Conindependencia de ello, todo el movimiento de cubetasy envases, sea cual fuera, quedara internamente registrado
con nombre de usuario, fechay hora, y solo podra ser consultado por el Administrador. Esta es la Auditoria de Cubetas
de Heladcdén donde tenemos con total claridad lo que ha ocurrido con cada cubeta o envase desde su llenado.

HeladFx

Equilibrado y Balanceo de Recetas

MheladFx 7 -

Em Formulacion Moderna y Avanzada para *7 ..
los profesionales heladeros artesanos ‘L i o =

Totales Totales

59,02

=1

HeladFx es nuestro programa de formulacién y equilibrado de recetas, un médulo complementario de Heladcon, aunque
puede funcionar de forma totalmente independiente. Permite al heladero artesano formular sus recetas con precision,
obteniendo automaticamente los datos técnicos de la formulacién, asi como la informacién de alérgenos, datos
nutricionales, formulas cualitativas, entre otros.

Se entrega con una base inicial de ingredientes y recetas de ejemplo, y el calculo de PAC y POD se realiza de forma
automatica siempre que se conozcan los azlicares que componen cada ingrediente. Es importante destacar que HeladFx
no es una hoja de calculo ni una base de datos simplificada. Es una solucién profesional, desarrollada con rigor por
programadores especializados y validada por maestros heladeros de referencia en Espafia.

Su objetivo: facilitar el equilibrio correcto de las recetas con unos pocos pasos, manteniendo un crecimiento constante y
adaptado a las exigencias del sector. Hemos trabajado para que el programa sea agil y agradable de usar, minimizando
parametros innecesarios y buscando siempre el equilibrio entre funcionalidad y facilidad.

Sabemos que esto no es sencillo: las exigencias del heladero moderno son cada vez mas precisas y sofisticadas.
Funciones como la informacion de alérgenos, datos nutricionales y férmulas cualitativas no son afiadidos: son el
estandar minimo que debe ofrecer hoy dia una herramienta profesional.

Desde su origen, HeladFx ha apostado por una solucién moderna, en constante evolucién, pensada para una nueva
generacion de heladeros que se forma continuamente y que merece trabajar con el sistema de formulacion mas
estandarizado y reconocido internacionalmente.
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;A quién va dirigido este programa?

Este programa destinado a
heladeros artesanos y
profesionales de heladeria,
no va a realizar las recetas
sin los conocimientos
previos del heladero. Para
poder realizar un producto de
buena calidad, Heladfx nos
ayudard, sin ningun género
de dudas a conseguirlo, pero
contando siempre con los
conocimientos profesionales
del heladero. Si alguno
piensa que sin tener la base
de conocimientos
previamente adquirida y
asimilada, podemos llegar y
realizar nuestra perfecta
receta, le aconsejamos que
no gaste su dinero en este ni
en ningun programa
profesional de heladeria,
pues no conseguira nada.

€dHeladfx

Catdlogo: Todos

)
-

Ver Mis Ingredientes

Formulacion de Recetas para el Heladero Artesano
Versién Profesional

o FO] | -]

¢Qué deseas hacer?

. ?
WHAT'S NEW2

Dar de Alta Nueve Ingrediente

Mi
Libro de
Recetas

Mi Coleccion de Recetas

Crear una Nueva Receta

HeladFx le sera de gran valor tanto al estudiante de heladeria, de hecho se estd implantando con éxito en diversas Escuelas Profesionales de
Heladeros, como al heladero artesano consolidado que gusta de seguir y renovar su recetario con una ayuda fundamental como puede ser HeladFx.

Relacién de Ingredientes

Un poco de Estadisticas y Filtros

ingredientes actives

42

ingredientes desactivados

0

total de ingredientes

42

mis ingredientes favoritos

13

Mis Ingredientes

Aceite de Coco 24%

Acido citrico monohidrato
Agua

Aziicar Invertido

Cacao en polvo 22/24
Cobertura de chocolate blanco
Cobertura de chocolate negro
Cobertura de chololate con LECHE
Cremodan 216 Sorbetline
Cremodan SE 30

Cremodan Sim Veg

Dextrosa

Dulce de LECHE

Emulsionante en pasta

Fresa

Fructosa

Glucosa 21 DE

Glucosa 38 DE

HUEVO entero fresco

Inulina

LECHE desnatada liquida
LECHE en polvo desnatada 1%
LECHE en polvo entera 26%
LECHE entera liquida
Maltodextrina 18 DE

Mango

Mantequilla

Miel

Si no encuentras tu Ingrediente hll'i*

¢Qué puedo hacer aqui con este Ingrediente?
¥ NATA 35% MG

SN K- X

Algunos otros Filtros para sus Ingredientes

[nATA 35% MG

NATA 38% MG
Fasta de AVELLANA
Pasta de Pistacho pura

Filtrar Ingredientes de la Familia

) Catalogarlo como Favorito Desactivarlo

Inférmame en qué Recetas estoy utilizando este Ingrediente

Quiero Borrar este Ingrediente y todos sus datos

Duplicar este Ingrediente con uno exactamente igual

Deseo cambiar el Nombre a este ingrediente

Este es el nuevo nombre que deseo:
[ NATA 35% MG |

Fiftrar los que tienen este Alérgeno

[ | El
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Una Base de Datos de Ingredientes muy estudiada

Contamos en nuestra gestion de ingredientes con todos los valores en pantalla que nos van a permitir, por un lado
visualizar la Tabla General de Ingredientes de forma répida, y por otro acceder a la ficha de cada ingrediente donde
veremos con facilidad y buen orden organizativo y funcional toda la informacién necesaria de cada uno.

Incluso el desglose de azucares para el calculo del PACy del POD (acompafiados de Saly Etanol tan importantes para
estos calculos), y la separacion correcta de la Lactosa, estan interiorizados dentro de la ficha de cada ingrediente y se
nos presentara de forma automatica cuando corresponda. Por supuesto HeladFx no es un programa de formulacién de
recetas cerrado, sino que podemos dar de alta infinitos ingredientes, modificarlos, desactivarlos, incluirlos dentro de
nuestros favoritos, etc, etc.

En su Versidon 2026 que se espera, como todos los afios desde hace 23, el dia 1 de marzo de 2026, se incorporara una
“base de datos abierta” de azlicares para cumplimentar cada ingrediente. Asi dejamos este capitulo totalmente abierto a
la predileccion del usuario. Esta, y otras muchas novedades acompafaran la nueva version.

Ingredientes para Equilibrado
oQuieroDardeAlta un I:,l-[zesm Modificar !n
N i esteIngredi

Ficha de Mi Ingrediente i
NATA 35% MG

r Pertenece a la Familia:
Lacteos

cdatns de formulacién .datus nutricionales .mfu alérgenos .cumpos. adicional .precms

datos de formulacidn

Desglose de
& icaes

Grasas Totales - MG - Carbohidratos ‘ Proteinas Sales y Otros Sélidos
= S A
C.L - e
w i y 4
3% -y 2% i ) =—— |
AZC - Azicares [JEIN % Proteina Vegetal [JNEII% Sales [N
de Origen Vegetal [JINENIN polioles [N+ Proteina Animal [JENN % otros sdlidos snG [NENNN %
Fibra -%
poder anticongelante poder edulcorante
; 9
@ EXTRACTO SECO 40,2 % @ SNGL (Séldos No Grasos de la Leche) 5% PAC POD
() HumeDAD 59,8% () LACTOSA (Parcentae de Lactosa) 3% - e & E mEm
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Ingredientes para Equilibrado

s Ficha de Mi Ingrediente st C il |
¥ & ' NATA 35% MG

4 Pertenece a la Familia:
o Lacteos

.datos de formulacidn cdatus nutricionales .\nfo alérgenos .cumpus. adicional .preclos

datos nutricionales

grasas carbohidratos otros datos
Saturadas [JEEIN Aziicares 3 Proteinas 2
(x 100 gramos) Monoinsaturadas [T Fibra 0 Lactosa 2
Poliinsaturadas [IGHIN Polioles 0 Sales 0,2
Colesterol [IGEIN Alcohol Equivalente 0
valor energético
— g Tota! [N Tota!

Ingredientes para Equilibrado

Ficha de Mi Ingrediente Fmdoteienl C pooturil | -
NATA 35% MG

4 Pertenece a la Familia:
Lacteos

.datus de formulacidn .datos nutricionales #m info alérgenos .compus. adicional .precwus

informacién de alérgenos

P U SAN

Cereales que contienen gluten Frutos secos de cascara y cacahuetes Huevo o derivados
No Contiene - No Contiene B No Contiene -

En base a la informacion de alérgenos que
usted aqui introduzca, las recetas
automaticamente le arrojarén la informacion Derivados lacteos / Lactosa Productos con soja o derivados Otros de Libre Asignacion

que precise para €l etiquetado Si Contiene - No Contiena -




H—whelodcon Trilogia Heladcdn

S Profesional Advanced 2026 La solucién perfecta para el heladero exigente
Desde 2003

\ f www.heladcon.com - comercial@heladcon.com - TIf. 951 29 69 87

Por supuesto y como hemos dicho el usuario puede dar de alta cuantos ingredientes desee, y en este sentido es un
programa totalmente abierto. No tendria sentido que el heladero no pudiera dar de alta sus ingredientes, cuando dia a
dia se estd innovando en el sector y se incorporan nuevos ingredientes a nuestras producciones, a la vez que el helado
moderno va descartando otros ingredientes clasicos ya de poco o ningtin uso. Todo ello esta en su mano.

Con independencia de toda la informacién nutricional (apartado Datos Nutricionales) y de equilibrado (apartado Datos
para Formulacion) de cada ingrediente, hemos aportado tres campos que creemos de gran utilidad en algun caso, y
totalmente obligatorio en otros, como es el tema de la Informacién de Alérgenos:

o Informacion adicional a cada ingrediente para el heladero. Informacién totalmente personal.

o Composicién adicional para cada ingrediente. Totalmente obligatoria de cara a la regeneracion automatica de la
féormula cualitativa de un helado.

o Informacidén de Alérgenos. Igualmente, obligatoria.

Todo ello de forma automatica serd recogido por nuestra receta, toda la informacién de alérgenos en base a la
composicion particular de cada una de ellas y toda la informacién que conformaran los Datos Nutricionales de nuestra
receta. Una vez finalizada la receta de nuestro helado, la informacion del resultado de la formulacidn, la Informacién de
Alérgenos, y los Datos Nutricionales son incorporados a la receta de forma totalmente automatizada.

Se creara la Formula Cualitativa, en base a toda la informacién recabada en la ficha de cada ingrediente, teniendo en
cuenta siempre y dando el trato legal que obliga, la composicion adicional que pudiera tener cada ingrediente de la
receta asi como el porcentaje de presencia obligatorio de ciertos ingredientes en nuestra receta.

Dos formas de Crear Nuestras Recetas

En HeladFx podemos crear nuestras recetas de dos formas distintas:

« Formulacion Express
e Formulacion Avanzada

La Formulacion Express estd mds indicada a aquella persona que no desea "recrearse" en los porcentajes de
ingredientes en la receta, y por el contrario va a tiro fijo en la introduccion de las cantidades de los diferentes
ingredientes. En tres sencillos pasos podra realizar su receta y tener todos los datos al completo. Tengo mi receta
perfectamente definida, la materia prima, sus cantidades... jQuiero dar de alta la receta rapidamente!. Esta es la
formulacién adecuada en HeladFx, la Express.

Sin embargo la Formulacion Avanzada es un "panel en blanco" para el heladero, mediante el cual va a ir creando su
receta y jugando con los porcentajes de cada ingrediente en ella e ir sabiendo a tiempo real en todo momento como va
quedando el resultado del equilibrado de la misma. Es la forma de ver como hemos dicho a tiempo real como me esta
repercutiendo cada ingrediente en los valores de esta, lo que me aporta cada uno de ellos, para poder tomar la decision
mas correcta.
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FrmRecetasVer
Quiero Dar de Alta

ha e s _]x]
. precios-overrun .utll\dades varias

[ Ficha Cualitativa () Ficha Cuantitativa

Modificar Ingredientes /
Cantidades de esta Receta

MANGO o

cflcha general .datus nutricionales .lnfu. alérgenos

Asi quedo Mi Receta a1k

Mi
Libro de
Recetas

Catalogada como Ingrediente [0}

€ Receta del Tipo Al Agua y es Una Base

Soo.

poder edulcarants

o ¢
® c < «
- @ ~ 0
Mis Recetas e g PP
Equiibrado de
0,24 % 0% 27,31 32,04 % pernpes i 22,23
Recetas 2023
AVELLANA
|MANGD | poder anticongelante
NATA MG - Solidos Grasos SNGL Sol. no Grasos Lacteos AZC - Azlcares RST - Extracto Seco PAC
RECETA SUPERIOR Grasa Lactea 0% Otros sélidos 0,38 % Humedad 67,96
Otras Grasas 0,24 % 27,43
Su nivel de SNGL es del 0% indice recomendado Nivel algo por debajo Puntos: 274,3

Su nivel de Materia Grasa
% Optimo de habitual
Bajo dentro del valor normal
Temp. 6ptima de servicio: -11,52 C
Kgrs. Precio Kg. Importe

Bgrdon: Observaciones mias de Mi Receta (5¢ fraspasard 2 su Ficha de Heladcorn)

Agua 036 05 018
Sacarosa 0,14 0 0
Trehalosa 0,06 0 0
Glucosa 38 DE 0,05 [ 0
Inulina 0,01 a 0 Formula Cualitativa aplicable a sus etiquetas
Cremodan 216 Sorbetline 0,006 0 0 € < (50lo dientes de Heladcon) .
Acido citrico monohidrato 0,004 ] 0 Mango, Agua, Sacarosa, Trehalosa, Glucosa 38 DE, Inulina, H
Cremodan 216 Sorbetine, Addo ditrico monohidrato
0% 0,38 % Crearen
Heladcsn
L5 i L5 4 .I l
Concentracion Porcentaje de
5 Actualizar en
de Lactosa Proteinas Heladcdn
FrmRecetasVer
Quierc Dar de Alta  —»* Modificar Ingredientes / ! E
MANGO una Receta Nueva ) Cantidades de esta Receta

s nutricionales .IﬂfD. alérgenos

.DTECIUS’UVETTUH .ut\\\dades varias

Mi
Libro de
| Recetas

.f\cha general

cdatu

Usted ha establecido una Porcidn de 0 gr.

datos nutricionales por 100 Gr. del Producto

i

(e traspasardn 3 su Ficha de Helsdedn para & correcto etiquetado de productos)

15

i
Mis Recetas
Recetas 2023
AVELLANA
[manGo |
NATA
RECETA SUPERIOR

datos

carbohidratos

grasas otros
Saturadas 0,23 Azilicares 27,31 Proteinas 0,38
Insaturadas 0,01 Fibra 3,73 Lactosa 0
Colesterol 0 Sales 0
Alc- Equiv. 24,42
TOTAL 0,24 TOTAL 31,04
valor energético
KCal/100gr
@ 121’;4 B datos nutricionales de porciones
En caso de Recetas donde usted haya establecido una Pordidn, se
Klul/100gr indicaran desglosados los Datos Nutricionales de fa Porcidn
510,54 automaticamente junto a los datos relativos 3 los 100 gr.

La pantalla de introduccidn de nuestras recetas, que a priori parece muy complejay repleta de contenidos, no puede ser
mas facil de utilizar. En este caso, la Formulacion Express con el que cuenta HeladFx nos permite realizar una receta en
tan so6lo unos segundos y tendremos toda la informacion en pantalla del resultado de la misma. Para ello contamos con
un asistente que en tan solo tres pasos tendremos nuestra receta montada.
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Tendremos de forma grafica y textual informacién detallada de los pardmetros de nuestra receta una vez que esté
terminada, informandonos tanto de los excesos como de los defectos en los pardmetros principales del equilibrado, asfi

como el Coste que nos supone el kilo de elaboracién (siempre refiriéndonos a la materia prima), y tengamos
debidamente introducidos los costes por ingredientes.

Graficamente podemos visualizar en cada receta:

e La Materia Grasa: dividida tanto en Materia Grasa de origen animal como de origen vegetal
e Soélidos No Grasos de la Leche (tanto Lacteos como Otros Sélidos)
e Azlcares

e Extracto Seco
e PAC (Poder Anticongelante)

Ademas, tendremos toda la informacion referente a:

e Los Carbohidratos: HeladFx los divide en el total de AzUcares, Polioles y Fibras.
e Humedad

e POD (Poder Edulcorante)

e Kilocaloriasy Kilojulios por 100 gramos

e Kilocalorias y Kilojulios por porcién

e Proteinas, Lactosa, Sales y Alcohol Equivalente
e Grasas Totales (Saturadas e Insaturadas)

e Colesterol

También se facilita una utilidad para el Calculo del Overrun, tanto por Peso como por Volumen.

FrmRecetasVer

AVELLANA
.flcha general .datos nutricionales .lnfo. alérgenos

precios, costes y overrun general

Quiero Dar de Alta IZ" Modificar Ingredientes / ! n
una Receta Nueva Cantidades de esta Receta

cprecwus-averrun .ut\\ldades varias

Mi
Libro de
Recetas

s
. 1:1 Conceptos de Costes x Kgr. €
MIS Recetas De su Receta x Kgr (sin veteado) 1,14
Recetas 2024 De su Receta x Kgr (con veteado) 1,14
|AVELLANA ‘ Receta Alernativa Kar (sin veteado) 91,2
MANGO

NATA
RECETA SUPERIOR

Si usted es usuario de Heladcon no debe de
utilizar la opcién de Precios, pues Heladcén lo
realiza de forma totalmente automatica.

Receta Alernativa Kar (con veteado)

Conceptos de Costes x Litro

De su Receta x Ltr (sin veteado)
De su Receta x Ltr (con veteado)
Receta Alernativa x Lir (sin veteado)
Receta Alernativa x Ltr (con veteado)

Desactivelo en la Configuracion.

Célculo del Overrun de Su Receta

Usted debid llenar un
recipiente de 1.000 cc a
ras con el MIX a 200y le —
arrojd el siguiente peso:

1.000 c.c.

.

>
el

Realizar el Calculo
del Overrun
1L.000 c.c. 1.000 c.c.
Tras mantecar el Helado volvid
a llenar a ras el mismo
recipiente de 1.000 c.c.y
obtuvo este peso:

:
— I

Q1,2

0,8641

69,13
69,13

su resultado
€
El resultado

—> obtenido es
del...

% Overrun

L3103
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\ II.
!
Formulacidn

' Express

Formulacidn
Avanzada

Duplicar
Receta

Recalcular
Equibrado

Ingredientes de la Receta s

E Peso Total de su receta sin veteado:

1 Kar.

Ingrediente Kars.

Wango | 0,37

Agua 0,36

Sacarosa 0,14

Trehalosa 0,06

Glucosa 38 DE 0,05

Inulina 0,01 =
Cremodan 216 Sorbetline 0,006

Addo citrico monehidrato 0,004 0,24 %

LR

MG - Solidos Grasos

Grasa Lactea 0%
Otras Grasas 0,24 %

Su nivel de Materia Grasa
esde0,24 %

Veteado de la Receta @ & €

Ingrediente Kgrs. Altern.

SNGL Sol. no Grasos Lacteos

Su nivel de SNGL es del 0 %

Copia de Seguridad

- de la (ltima receta

[ =
0%

“

Otros solidos 0,38 %

Optimo habitual 27,43
Funtos: 274,3
P Pe Bajo dentro del valor normal
Temp. dptima de servicio: -11,5° C
0% 0,38 %
- .
Concentracidn Porcentaje de
de Lactosa Proteinas

R A
Receta del Tipo Al Agus y es Una Base
Recetas 2023

-

AZC - Azlcares

Indice recomendadao

(- poder edulcorante
32,04 % - POD

l J LB 22
RST - Extracto Seco poder anticongelante

Humedad 67,96

PAC

Nivel algo por debajo de

Heladfx

Equilibre aqui Su Receta de...

MANGO

MG - Solidos Grasos

Introduciré los valores por:

Los datos de esta pantalla
@® Kilogramos

son siempre SIN veteado

Recalcular
Totales

Q) Porcentajes

SNGL Sol. no Grasos Lacteos AZC - Azlcares RST - Extracto Seco Concentracion Porcentaje de
< [= < [« de Lactosa Proteinas poder anticongelante  poder edulcorante
u nivel de Materia Grasa es de 0,24 % Optimo Algo por debajo de habitual [ < PAC PO D
0,24 % 0% 7,31 2,04 % 0% 0,38 % .
¢ ' 4 " 27,43 i 22,23
j l J L J & > Puntos: 2743 <
Grasa Lactea 0% SNG - Otros sélidos 0,38 % Humedad 67,96 % Bajo dentra del valor normal
Otras Grasas 024% Temp. dptima de servido:-11,5° C
10 fad d d o SU Receta Kgrs % 20 iadid bl dad
Afiada todos sus Ingredientes (NO infrodiuzea vetzads) B [Mango 037 7 Una vez afiadidos establezea sus cantidades
Filtrar Familia Favoritas Tados 5 fi
o Sin Seleccin de Ingrediente afiadir Agua 036 E MUY IMPORTANTE: Cuando modifique las cantidades de
O * iAceite de Coco 24% S Sacarosa 0,14 14 un ingrediente asegirese de abandonar el casilero con
ﬁ;ﬂ: citrico monohidrato MG - Materia Grasa Trehalosa 0,06 5 las teclas cursoras antes de componer la receta
- Azicar Invertido — Glucesa 38 DE 0,05 5 Esto quiere decir que al introducir los Kilos o los
Cacao en polvo 22/24 MGL - Grasa Laceta Tnul 001 1 Porcentajes, una vez introducido safte al siguiente
Cobertura de chocolate blanco e : : casillero o al casilero anterior. En ese momento se
Puedes empezar por los ingredientes que [ Cobertura de chocolate negro MGO - Otras Grasas Cremodan 216 Sorbetline 0,006 06 grabard su informacidn
van a conformar la base liquida del helado Cobertura de chalolate con LECHE Acide citrico monchidrate 0,004 04
Cremodan 216 Sarbetine SNGL o
Vamos ahora a propocionarle las Proteinas Eremuaan gE 33 3 Pulse aqui para Ajustar la REC_EFH a Kio y
tan importantes en la composicién de DF:EUU” mVeg NG obtener los datos de formulacion
nuestro helado y nos ayuda[a’ﬂ a que Dulce de LECHE
nuestro helado derrita mds tarde Emuksionante en pasta r—
Fresa
A continuacién vamos a dotar nuestro Fructosa _ AT
helado de Grasa. Ya sabes que en su Glucosa 21 DE
justa medida vamos a tener una textura | Glucosa 38 DE P0D
y cremosidad iddneas HUEVO entero fresco
Tnulina
Ahora afiade el resto de ingredientes que [LECHE desnatada liguida KCal/100 == Eliminar el Ingrediente
desees LECHE en polvo desnatada 1% W sctecionado de ia Receta
LECHE en polvo entera 26% Humedad
¥ por (ltimo los que van a definir el sabor |LECHE entera liquida
de tu helado. Chocolates, Frutas, Pastas, |Maltodextrina 18 DE Extracto Seco E 22?:'?1?.’2:2? \i Ea:;mad
Aromas... Mango d total b ‘ 100 | a =
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Detalles Receta

formulacién avanzada Kgr / Porcentaje
g, ormiaena, MANGO A

Cuadre su Porcentaje Final a 100

< < < < € €
. rasas sélidos no azlcares arte seca P e o C e
Seleccione Ingrediente y Pulse_Aqui... : Lactza 0 grasos lacteos  Otros sslidos g Humedad Drpcrzr;ei%zs il D;;E:;;;‘:n
0,24 % Vegetal 0,2¢ 0 % 0,38 7,31 % 2,04 67,96 g q
% Restante 4 . 1 | i 1 ﬁ 0,38 % 0%
0 A gy -] L J
W @ rrorediente Kas. % ToTAL Lactea Vegetsl  SNGL  AZC  OtrosSdidos Lactosa Proteinas Humedad ExtractoSeco  POD  PAC
Mango 037 37 0 0 0 0 2.9 [ 0 037 31,08 592 37 37
Agua 036 36 0 0 0 0 0 0 0 0 ] 0 0 0 4 ]
Sacarosa 014 14 0 0 0 0 14 0 0 0 0 14 14 14 |
Trehalosa 006 6 0 0 0 0 546 0 0 0 0,54 546 3 6 & B
Glucosa 38 DE 005 5 0 0 0 0 475 i 0 0 0,25 475 135 36 P POD
Inulina 0,01 1 0 0 0 0 0,06 0 0 0 0,04 096 01 0,05
274,3 22,23
Cremodan 216 Sorbetline 0006 06 0,24 0 0,24 0 0,08 0 0 0,01 0,03 0,57 008 008 Gk i el vefor rieed
Acido citrico monohidrato 0004 04 0 0 0 0 0 038 0 0 0,02 038 0 0 Temperatura de Servio -11,50 C
Receta al Agua TOTALES 1 100 024 0 024 0 2731 038 0 038 6796 32,04 2223 2742 ‘ - 67,96

Grasas  Azicares  Sdlidos Agua
Totales Totales

Grasas Totales (0,3 - 1,8)

bri . lel . d Su nivel de Materia Grasa es de 0,24 %
Abrir aquf otra Receta paralela para Comparativa o Ayuda Ao (2313
fndice recomendado Gptimo

Seleccione la Receta que desea abrir ‘ j o
Visualizarla

Sélidos Totales (30,8 - 35,4)
Nivel algo por debajo de habitual

Agua (64,6 -69,2)

HIL|
Identificador Receta: 15 [F | X|

Combina la Formulacién Express con la Formulacion Avanzada

Cualquier receta, cualquiera, realizada mediante la Formulacién Express, la puedes luego abrir en la Formulacién Avanzada para realizar los retoques
que necesites. Las dos formas de formulaciéon son compatibles y cualquier receta la puedes abrir de forma indistinta en un sistema o en otro.

iSi tienes Heladcon, mucho mejor!

Y para todos nuestros clientes de Heladcon, aquellos que ya trabajan con nuestra gran suite de gestion de obrador Heladcén, hay muchas
funcionalidades para enlazar ambos programas.

De todas formas, quién mas se beneficia de tener HeladFx es aquel heladero que adquiere conjuntamente HeladFx y Heladcén, o bien tras tener
HeladFx obtiene el programa Heladcdn, pues ya tendrd mucho y muy importante andado.

Cuando tienes Heladcoén, todos los ingredientes son creados SIEMPRE en HeladFx y automaticamente pasaran a Heladcén. Igualmente, todas las
recetas tienen que ser creadas en HeladFx y luego dispondras de una funcionalidad que permite exportar absolutamente todos los datos y con todo lujo
de detalles nuestra receta a Heladcon. Con un sencillo paso y después de tener nuestra receta perfectamente equilibrada, la enviamos a Heladcon
para poder empezar a producir con ella.

Al exportar nuestras recetas a Heladcon, ya tendremos de forma automatica, tanto para las Fichas Técnicas como para el etiquetado de nuestras
elaboraciones, los siguientes datos de forma automatizada:

Informacion de Alérgenos
Datos Nutricionales

Férmula Cualitativa

Informacion del equilibrado e informacién interna para el Heladero.

De esta forma tendremos todos los datos legalmente obligatorios para el etiquetado de nuestras cubetas y envases, totalmente automatizados de
HeladFx a Heladcoén.

Una vez que la tengamos en Heladcén, esta se actualizard automaticamente con los costes de los ingredientes de forma que sepamos en todo
momento el coste que supone la produccién de cada una de nuestras recetas ya que siempre estaremos trabajando con Ingrediente/Lote. Como ya
saben nuestros clientes de Heladcon, los costes de las recetas se van actualizando constantemente en base a las compras y a la Entrada de
Mercancias en nuestro almacén.
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Heladcon Facturacion - veri*factu

eladcdn®

facturacion
e o Sitema
& veri*factu

Version 31/03/2025
11HH1H11H1

L

Mis Clientes

Fichero General de Clientes. Esta
gestion es exactamente la misma
que en Heladcan, y es indiferante
gestionar sus Clientes desde aquio
desde Heladcon directamente. La
gestion es comin a ambos

Su Sistema de Facturacién
HELADERIA Heladcan
583438964

Tipo de Impuesto: IBIC
Tributacin: EQUMALENCE_SURCHARGE
Territorio: SPAIN_OTHER

Sistema Exclusivamente VeriFactu

B Datos de Mi Empresa

X Configurar Transmision AEAT

Usuario de Entrada

ADMINISTRADOR
Afio de Partida 01/01/2024

Afie de Partida momentaneo

Configaracion y Utilidades

Cobro Masivo de Facturas

O Configura Tu Facturacién

Ia Fecha de Cobro s

£ Envianos Tu Sugerencia
Estado de Cobrada.

@ » TeAyudamos remotamente

% Permisos de Usuario

Facturacién Masiva de Albaranes

Adqui podra usted facturar masivamente los

de una serie concreta o de tod
ta pantala parmite discriminar
que abaranes desea facturar y cuales no

Cobro masivo a todas las facturas que
usted puntee. Si lo hace masivamente
1a misma en
todas las facturas a las que pase al

heladcon facturacioén

gestion administrativa

7
Mis Albanares

Acceda a la Base de Datos o
Alparanes. Podra consultar s
albaranss y silo desea, desds esta
misma pantalia facturar un albaran
concreto. También podrd establecer
aquelos que se van a Facturar

facturacion masiva de albaranes

algunas utilidades

Enviar Facturas por Mail

Aqui podra, siguients nuestros
consejos, mandar masivamente las
facturas por corren electronico. Lea

atentamente las indicaciones en pantalla

antes de continuar

Facturacidn Automatica de Albaranes

Wediants esta opcin, se facturaran masivamente a
todos los clientes sin excepcion, los cuales tengan
albaranes que cumplan los requisitos que usted refleje
&n los Parametros de la Facturacion. La facturacién

se realizara de una sola serie de abaranes. o7y

solo debe hacerlo y de forma automatica en

=

Tus Estadisticas

Las Estadisticas de Albaranes, Facturas y
Ve estan al
Afio de Partida

Mis Facturas

Gestién de Facturas. Creacion de "
‘Vencimientos para sus Remesas N\
Bancarias. Traer Albaran a factura 93
Dar Cobros & sus facturas. Enviar
mail automticamente a los clientes.
Desfacturar un Albaran

Y
1383437

Albaranes sin Facturar Importe sin Facturar

X B
34) 51707,15)€

Facturas Pendientes Pendiente de Cobro €

907,5 €)

Vencimientos sin Remesar Vencimientos Pendientes

Utilidades Varias
Devolver un Albaran a No Facturade. Esto
Ia propia factura donde se encuentre el

Albaran. Pero silo borra por error aqui
puede devolver el Albaran a No Facturado.

il Tt

Hoy es miércoles 13 de agosto

Es un médulo adicional a Heladcdn el cual se adquiere por separado y de forma opcional, y nos permitira facturar todos
los albaranes emitidos en Heladcon de forma tanto masiva como individualmente. De esta manera nuestros clientes no
necesitaran ningun programa de facturacion adicional, lo que supondria tener que repetir y teclear nuevamente los
datos, pues nuestros albaranes ya estan emitidos en Heladcén.

Adaptacion a Veri*Factu

3R A

Generar Anular Subsanar Actualizar
Factura Estado

|

Dar la Fra.
por Concluida Abono Factura

Y
ESTADO DE LA FACTURA
REGISTRADA CORRECTAMENTE

Totalmente adaptado a la nueva
normativa legal de facturacién
Veri*Factu la cual conecta
directamente con el Ministerio
de Hacienda para el envio a
tiempo real de nuestras facturas,
unicamente utilizando el sistema
Veri*Factu.

=]

b

Le ofrece muchas posibilidades y variantes de emisién de facturas, gracias a su base de datos de Series y Contadores de
Facturas, que el usuario personaliza a su criterio. Por supuesto compartimos la base de datos de Formas de Pago y
Clientes de Heladcdn, asi como de Albaranes, los cuales podemos consultar desde Facturacion, pero no modificarlos. Si
podemos modificar el Fichero de Clientes de Heladcén.

Los permisos de usuario para acceder a este moédulo de facturacién son gestionados desde el Control de Accesos de
Heladcon, por lo cual hace que este médulo sea un brazo de Heladcdén y de ninguna manera puede funcionar de forma
independiente, aunque permite el comportamiento como un programa normal de facturacion sin necesidad de tener que
facturar obligatoriamente los albaranes emitidos en el programa madre, sino que no podemos emitir facturas directas

con conceptos libres.
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~heladcodn

FACTURA FV 4721

HELADERIA Heladcon

Gl |LE ARPLATS 0

JANOE MADRID B4

IF: BRIHADGY - TIF §1541
R "BE_Ta20M
2710712025

Cabecera de una Factura Impresa - QR Tributario obligado en el nuevo sistema antes de poder enviar la Factura a nuestros Clientes

HELADERIA Heladedn

heladcon
FACTURA FV 4721 27107/2025
Forma de Page: | Cafeteria Rosa del Deslerio.
I
T s ——
=L
i s
= =1
i .
= e
e e e e W e
i im0, 2R (mEn ses ok in om
P e 2m e
. o & e e
LB R e e e B e
Tipo “Base Tuda VA Rec. Egquv. | “Base Imponile: 73
0 000 000 Py Importe de IVA: 627,07
2 225000 ) 000 Recargo Equiv. 0.00
5 mm mwm oo
0,00 0,00 0,00 TOTAL FACTURA 442280

Onsenaciones:

An12-Ley 11T

Facturacion Masiva de Albaranes

Esta es la herramienta que hace potente Heladcédn Facturacion, por las grandes
posibilidades que nos ofrece y por la sencillez de utilizacién, basada en pasos numerados
que tenemos que seguir, como si fuese un Asistente que nos pregunta y ayuda a realizar
nuestras facturas de albaranes masivos por clientes.

Aqui las posibilidades son muchas, pues podemos saltarnos toda la automatizacion de
establecer un rango de fechas, y matizar dentro de ese rango que albaranes queremos
facturar y cuales se quedaran fuera de esa factura. El programa en todo momento nos va
mostrando los albaranes que se van a facturar, teniendo la opcién en cada uno de ellos de
marcarlo o desmarcarlo para su facturaciéon. Esto nos permitird el poder facturar algunos
albaranes con una Serie de documentos y otros albaranes con otra.

Una vez que hemos definido certeramente todos los pasos para la emisién de nuestra
factura, los albaranes constaran ya como facturados y podemos saber en cada momento a
que factura han sido enviados.

Un interfaz de Facturacion Facil y Amigable

Hemos procurado que la facturacion sea lo mas facil, intuitiva y amigable posible. De hecho, todo el proceso se realiza en Heladcén con la emisién de
nuestros albaranes. Una vez que nuestros albaranes estan emitidos, todo el proceso de facturacién estd totalmente automatizado a placery segun las
necesidades del usuario del médulo de facturacion. Igualmente podemos realizar TODA la facturaciéon de un periodo concreto de tiempo con solo
pulsar un botoén. Se generaran todas las facturas de todos los albaranes agrupados de todos los clientes. Sin nosotros hacer absolutamente nada.

En cualquier caso, también podemos ir facturando por Clientes/Periodo e ir discriminando que albaranes deseamos facturar.

Ahora, si deseamos hacer una factura "libre", de forma manual, lo podemos hacer sin ningun tipo de problemas, pues Heladcén Facturacion en ese
sentido es un programa totalmente abierto.

Desde la facturacion hasta el envio de remesas bancarias, todo se ha hecho con unos procesos totalmente faciles e intuitivos para no
precisas grandes conocimientos de informatica. Solo tendremos que seguir las instrucciones en pantalla y nada mas sencillo.
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Mis Facturas
facturas c A@ @ Hbq ? @ Y Y« ‘ﬂ Jq‘ X ESTADOD‘E’}FACTURA 0
Nueva Traer Crear Desglose Imprimir Generar Enviar  Recalcular Beneficio Fitrar  Fitrar Sin Dar Cobro Fechadel | Darla Fra. Generar Anular Subsanar Actualizar
sistema veri*factu Factura Albarin Vio delGIC  Facturs POF  porEmal  Factura  Factura Contabiliz. Contabilz  Répido Cobro  por Concluida Abono Factura Factura  Estado REGISTRADA CORRECTAMENTE EI
s w2 #4Wav  factura FV/4721 27/07/2025 Moiicar [
3 Fivar Facluras del cente seleccionado I—LI " ) VI
‘aa Cliente 1 Comercial Manuel Suarez Condiciones Cobro y Contabilizacion
Filtrar Estado en AEAT|| J Cafeteria Rosa del Desierto Forma de Pago |TRANSFEREN[:IA3EI Dias ‘ Estado Pendiente Contabilizada =
Serie  Ngmero  Fecha TOTAL  Estado Z::::_U;;f:‘;i:::;:w Fieicha do eqchnenio A Destuenlls
FR 4008  29/07/2025 5940 € Pendiente 4| Teléfono: 936525452 Tarifa aplicada [BENERAL | cumento /OR
Fv 4729 IB/0T/2025  26675€ Pendiente _| 92545859 RE Regimen General de [id %
v 4728 28/07/2025 343,83€ Pendiente
Fv 4727 27/07/2025  801215€ Pendiente Texto Descriptivo Factura [Suministros Varios de Produccion Heladera
v 4724 27/07/2025 442280 € Pendiente A
Fv 4723 27/07/2025  1.08267€ Pendiente
FV 4722 27/07/2025 165,01 € Pendiente
FV 4721 442280€ Pendiente Cédigo Concepto o Producto suministrado Envases Nro de Lote Unds.  PrecioUnd. TipolGIC Dte Precio Neto Orden
v 4720 27/07/2025 000€ Pendiente afadic [75 ~Alb. E1/64 de 15/07/2025 - Merendero de Playa ™ [} 0 0 0 0 0 0
v 4719 27/07/2025 0,00€ Pendiente Linea Chufas naturales 0 837465 58 510 0 15 1
v 4718 27/07/2025  4.422,80€ Pendiente D" AV-001 HELADO DE NOCCIOLA (Preducte Avellana) Envase 5 Ltrs. 7 ELAT52 31,92 510 0 45 2
Fv 4716 27/0772025 165,01 € Pendiente ’-‘“&;’:ﬁﬂf LIENA MAUEL 0 5 500 21 10 450 3
v 4715 27/07/2025  9.461,88€ Pendiente FR 76 ~Alb. E1/65 de 15/07/2025 - Merendero de Playa = 2 0 0 0 0 0 5
Fv 474 21/07/2025  442280€ Pendiente er CH-WH-01 HELADO DE CHOCOLATE BLANCO Envase 1 Ltr 3 ELA18S 1,455 1535 10 0 15,35 6
v 4713 27/07/2025  5929,22€ Cobrada piin
Fv 472 27/07/2025 165,01 € Pendiente -/
Al 1007 21/05/2025 2860€ Pendiente e,
Al 006 2052025 135406 Pendiente s in?
M 1002 21/05/2025 750,31€ Pendiente Descuento
M 1001 21/05/2025  281,05€ Pendiente
B 003 21/05/2025 0,00€ Pendiente A
v 4707 21/05/2025 0,00€ Pendiente 75
Eliminar de
v 4706 21/05/2025 0,00€ Pendiente esta Factura
FV 4705 21/05/2025 0,00€ Pendiente el Alearan
=7 404 2170572005 000€ Pendiente | 5:"?:::;':&" BASE IMPONIBLE: 3795.73 Imparte de IVA: 627,07 Recargo de Equivalencia: 0 TOTAL 4422.8 123.0

r DY

N

Consultasy Listados filtrados de nuestra facturacion
Estadisticas, Beneficios de Clientes y Top10 de Facturacion

En el capitulo de emision de listados, el programa nos permitira emitir todo tipo de listados y consultas de nuestra
facturacion. Tenemos un abanico de posibilidades de consultar y listar: de un cliente en concreto o de todos los clientes
en general, por Operario, por un rango preestablecido de fechas, listados fiscales de nuestras facturas/ivas o bien por el
Estado de Cobro de la factura. Cualquier listado emitido, puede ser exportado facilmente a distintos formatos, entre los

cuales se encuentra Excel, PDF o HTML.
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Estadfsticas de Facturacién
[ 5 s Shli L —] Searrojan los Datos. El.
% Busque Cliente ROS4| Cafeteria Rosa del Desierto Ver Datos DARARI2Y.~ 3 FI2R25 2 Arlo eSS, reciete. de 5 Afios hacia atras
1171 Facturacion/Beneficio del Cliente en 5 Afios % El Top 10 de los Client 4s Facturacion en 10s 5 Af
1l Facturacion/Beneficio del Cliente en nos op € 10S Clientes con mas racturacion en 10s nos
Trimestre (o] Q2 Q3 Q4 Facturd
. . Cafeteria Rosa del Desierto
. n e wie d - Beneticio IRy
AfO LR & ’ ‘ w1 ‘., 3l
Facturé R
. PIRADOS POR EL HELADO, S.L
5 Ly g
2025 Facturé 0e 54.462,15€ 5261,71€ 0€ — T
Beneficio 0€ 42.000,€ 0€ 0€
Facturé [tapae
20y Fadurt  EBTNB4E o€ o€ o€ Cliente 10003 Prusba ATV
Beneficio  65.000, € 0s 0s 0s Benericio MY 2 ISE
Jgg7 Faduré 0e 0€ 0€ 0€ Facturé 461,66 €
¥ Cliente 10005 Prugba ATV
Beneficio 0€ 0€ [ 0€ Beneficio IRy rwsse
2022 Facturd o€ 0€ 0€ o€ Facturé -,?ﬂE
Beneficio 2239, € 0€ 0€ 0E Pizzeria Bl Elefants
Beneficio ‘.. .
091 Faduré 0e [ 0E 0E
AL Brngiitio 0e 0e 0e ' Eading | Rl
Cliente 10004 Prueba ATV
Beneficio - . 4949€
ESTADISTICA GRAFICA DE LOS 5 ANOS
— — — = " . = = Facturé | IS
4 € dotal 3 Resteurante La Pera del Mar
5972386 €  Total EBeneflcio AL
2025 ato Facturd leza e

Alta ATV Mueve Cliente
Beneficio - + 0€

Facturé loose
Esteban Salazar Ramirez
Beneficio .s LI 13

67-77 Facturé | 266,75 €
78-83 K Heladcn Software de Gestion, 5.L
Beneficio s H00€

Cartera de Vencimientos y Emision de Remesas Bancarias

Heladcon Facturacion nos permite la gestion de Forma de Pago mediante Remesa Bancaria, es decir, recibo domiciliado
al banco. Para ello el programa lleva un médulo de envio de remesas, el cual conecta desde el propio programa
directamente con nuestra Entidad Bancaria para la Emisidon de nuestros recibos, sin necesidad de ningun programa
adicional. De una forma espectacularmente sencilla, enviamos nuestras remesas al banco, como siempre con un
interfaz lo més amigable y agradable posible.
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Preguntas Frecuentes (FAQ)

¢;Como Funciona el Mantenimiento de Heladcén?

Heladcén tiene un mantenimiento anual el cual contempla:

- Asistencia de Ayuda al Usuario

- Formacién continuada

- Asistencia Técnica

- Solicitud de modificaciones o incorporaciones nuevas a los programas

- Todas las Actualizaciones totalmente gratuitas

- La Nueva Version que anualmente sale al mercado el dia 1 de Marzo, totalmente gratuita

¢Es obligatorio el Servicio de Mantenimiento, Ayuda al Usuario y Programas Gratuitos?

El mantenimiento de Heladcén Profesional Advanced es opcional, pero altamente recomendable. Dejar un programa desatendido, sin actualizaciones ni
soporte, es una practica que hoy dia solo mantienen perfiles muy puntuales. La gran mayoria de profesionales sabe que un software sin mantenimiento es
como un obrador sin limpieza: tarde o temprano, se nota.

En cambio, el mantenimiento de Heladcén Profesional Advanced junto con Heladcén Facturacién Veri*Factu si es obligatorio para poder:

. Certificar electrénicamente sus facturas
. Transmitirlas al Ministerio de Hacienda
. Mantenerse actualizado con los requerimientos de la Agencia Tributaria

Respecto a HeladFx, no contempla mantenimiento alguno. Sin embargo, los usuarios de Heladcén disfrutan de todas las versiones de HeladFx de forma
gratuita, como parte del compromiso con la evolucién continua del software.

¢Precios de los Programas y sus Mantenimientos?

En Heladcon trabajamos con soluciones llave en mano, adaptadas a las necesidades reales de cada cliente. Antes de facilitarle cualquier presupuesto, deseamos conocer
su proyecto con detalle para poder ofrecerle el paquete mas adecuado y eficiente.

Para consultar su implantacion, puede contactar con nuestro equipo técnico a través del Teléfono de Atencion al Cliente: 951 296 987.
Si pertenece a alguna Asociacion Heladera, le recomendamos consultar si existe convenio vigente, ya que muchos de nuestros acuerdos incluyen beneficios exclusivos para

sus asociados.

¢Puedo solicitar una Demostracion? Me gustaria conocer el programa antes de adquirirlo.

Por supuesto que puede. LIdmenos y solicite una Demo Personalizada por un Técnico de Heladcén, que estard encantado de atenderle.

¢{Me pueden instalar el programa un tiempo para poder evaluarlo?.

Recibimos con frecuencia peticiones para instalar Heladcén en modo de prueba durante un tiempo limitado. Nuestra respuesta es siempre la misma: Heladcén
es un programa amplio, profundo y lleno de matices. Intentar descubrirlo en solitario, sin formacién previa ni acompafiamiento técnico, lleva a una
experiencia incompleta que no refleja el verdadero valor del software.

Por este motivo, inicamente instalamos versiones de evaluacién en Escuelas de Formacién Heladera, donde el entorno formativo permite una
exploracién guiada y justa. Si desea conocer Heladcén en profundidad, le recomendamos solicitar una Demostracién personalizada.
Asi podra tomar una decisién informada, basada en una experiencia real, completa y acompafiada por nuestros técnicos.

Cualquier duda por favor llamenos que sera un placer atenderle.

HELADCON



